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O Centro Histérico esta em reforma para se tornar mais
agradavel e acessivel. Novos calcaddes, iluminagéo
mais eficiente e limpeza frequente fazem parte das
melhorias (pag 6).

PREFEITURA SP

Seguranca reforcada

A regido é monitorada por 3 mil cAmeras inteligentes
gue fazem parte do projeto Smart Sampa. O efetivo
da GCM foi reforcado e hoje 1,6 mil agentes fazem a
seguranca das ruas centrais (pags 8 e 9).
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Entenda o movimento

CENTRO

centro histérico de Sao Paulo tem enorme potencial para atrair turistas e empresas
do Brasil e do mundo. A infraestrutura é étima, com internet de ponta, iméveis am-
plos, a maior rede de transporte da cidade, comércio variado e muita opcao de lazer
e cultura. O problema é que tudo isso deixou de ser explorado.

Um erro iniciado na década de 1960, quando comecou a migracdo de empresas da regido
central em direcdo a avenida Paulista e, mais tarde, para a Berrini, ha Zona Sul. Claro que o
problema n&o foi essa movimentacao, mas o vacuo deixado por ela no Centro e que nao foi pre-
enchido pelo poder publico. Parques, centros culturais, teatros, museus poderiam ter ocupado
as lacunas, o que ndo aconteceu.

Nesse processo, os moradores também sairam, levados pelo mercado imobiliario cada vez
mais para as franjas da cidade. Os bairros centrais, que na década de 1950 chegaram a con-
centrar dois ter¢os dos paulistanos, hoje tém varios imoéveis desabitados. Sem a vida trazida por
moradores e empresas e ignorado pelo poder publico, o Centro entrou em processo de degra-
dacao. A cracolandia é o maior exemplo dessa situagéo.

Mas as coisas estdo melhorando. Hoje, a regido atravessa um novo momento. Prefeitura e
governo do Estado voltaram seus olhos para o coracdo da capital paulista e, nesse contexto, a
Associagdo Comercial de Sao Paulo (ACSP) criou o movimento #/EMPROCENTRO, para divul-
gar o que ha de bom na regido e ndo deixar que os governantes a abandonem novamente.

De maneira mais ampla, esse movimento visa a retomada da ocupac¢do empresarial no Cen-
tro Historico, agregando iniciativas dos setores publico e privado em prol da revitalizagdo da
regido. Esta edicdo especial do Diario do Comércio, produzida em parceria com a DC NEWS,
a agéncia de noticias da ACSP, faz parte dessa iniciativa, com o intuito de divulgar o que vem
sendo feito para resgatar a area central de Sao Paulo.

Boa leitura e aproveite para visitar o Centro e conferir com os préprios olhos que ha melhorias
em andamento. #EMPROCENTRO.

Sexta-feira, 30 de agosto de 2024
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“Empresarios estao

de olho no Centro”

Roberto Mateus Ordine, presidente da Associacao

Comercial de Sado Paulo (ACSP) e idealizador do movimento
#VEMPROCENTRO, diz que toda semana recebe empresarios «
de diferentes segmentos interessados em investir na regiao.

Bruna Lencioni

m Centro no auge, vibran-

te, mix de lojas, incluindo as

chamadas ancoras, bares,

restaurantes, cultura e lazer.
Esse era o cenario da regido central de
Sao Paulo no século XIX e assim per-
maneceu até o processo de descen-
tralizacdo, na década de 1970. Ha um
trabalho em curso agora com vistas a
revitalizac@o do centro histérico, envol-
vendo o poder publico, através de in-
centivos, e a Associacdo Comercial de
Sao Paulo (ACSP), que recém-langou o
projeto #EMPROCENTRO. O objetivo
€ atrair novos negocios e promover um
shopping a céu aberto no Tridngulo His-
torico. “Empresarios estdo novamente
de olho no Centro”, diz o presidente da
ACSP, Roberto Mateus Ordine.

A regido volta cada vez mais a cena
no ambito dos negdcios na cidade de
Sé&o Paulo, e esta competitiva novamen-
te. “J& estamos recebendo empresarios
gue estdo considerando abrir ou reabrir
0 seu estabelecimento, que um dia este-
ve no Centro”, afirma Ordine.

Entre essas empresas, ha uma cer-
vejaria mundialmente conhecida que
estuda abrir um bar-conceito em uma
esquina importante do Triangulo Histéri-
co. A expectativa € gue com a presenca
de grandes marcas, outras se animem,
e também apostem em novos negocios
no local. “E a ACSP tem o dever civico
de ver o Centro totalmente revitalizado,
pronto para voltar a ser o que nunca
deveria ter deixado de ser”, diz o presi-
dente da ACSP, que concedeu entrevis-
ta ao Diario do Comércio. Confira:

Diario do Comércio - O que é o pro-
jeto #VEMPROCENTRO?

Roberto Mateus Ordine - O
#VEMPROCENTRO ¢€ a revitalizagéo
da regido mais importante da cidade,
onde Sao Paulo nasceu, portanto,
a exemplo do que ocorre no mundo
todo, o Centro da cidade € o local mais
importante. O objetivo do #VEMPRO-
CENTRO é impulsionar novos negé-
cios no Triangulo Histérico e promover
o shopping a céu aberto.

O que a Associacdo Comercial es-
pera com o #VEMPROCENTRO?

A Associagdo Comercial tem o de-
ver civico de estimular o Centro, pri-
meiramente porque foi onde a Asso-
ciacao nasceu. E o alvo principal séo
rua Direita, rua Sao Bento e adjacén-
cias — as 25 vias que formam o centro
histérico. Essa regido até a década de
1970 foi o principal centro comercial
do pais. Esperamos criar o shopping a
céu aberto aqui. Estamos trabalhando
para isso e ja recebendo empresarios
interessados em abrir e até mesmo re-
abrir seus negdcios.

O que levou a descentralizacao a
partir da década de 19707

Um dos motivos foi a instala¢éo dos
calcaddes. Depois disso, comerciantes
partiram para shoppings e para os ou-
tros bairros, para a avenida Paulista,
em seguida para a avenida Faria Lima
e Berrini. O que é um absurdo sob o
ponto de vista de qualidade de vida,
porque o adensamento hoje, algo que
esta perfeitamente comprovado, é o
melhor para uma cidade. O varejo no
Centro para nés € um sonho.

Qual é o cenario hoje para levar a
este shopping a céu aberto?

S&80 poucos 0s espagos que estdo
abertos. Essa é a grande luta. Mas para
a sorte da cidade de S&o Paulo, n6s veri-
ficamos o seguinte: vocé j& ouviu falar na
Casa de Francisca? A Casa de Francis-
ca tem reunido no final de semana entre
10 mil e 15 mil pessoas. Isso € um fend-
meno que quase nhinguém fala. E a ideia
também é levar para a Praca do Patriarca
alguma coisa semelhante, fazer um pon-
to e um contraponto desse movimento.

Como podemos contextualizar a ideia
do shopping a céu aberto com as de-
mais medidas que os 6rgdos publi-
cos estdo tomando, como a prépria
criacdo da Lei do Triangulo Histérico
e os incentivos fiscais, por exemplo?

A ideia é a seguinte: hoje, a Lei do
Triangulo Histérico proporciona incen-
tivos como a redugdo do ISS, de 5%
para 2%, além de 40% de desconto
no IPTU durante cinco anos. Ha ainda
o incentivo do retrofit, a custo zero, a
fundo perdido, em que até 25% da obra
de restauro podem ser absorvidos por
esse fundo municipal. E preciso frisar
também que o Centro tem a melhor
infraestrutura da cidade de S&o Paulo.
Aqui nasceu a fibra 6ptica, por exemplo.
Temos a melhor internet do municipio,
um sistema de trafego de 6nibus e me-
trd de ponta a ponta. Esse € o contexto,
€ um excelente local para 0s negdcios.

A Associacdo Comercial tem sido
procurada por empresarios interes-
sados em investir no Centro?

Toda semana temos reunifes com
grupos de empresarios de varios seto-
res aqui no Centro, o que é um sinal
muito positivo.

E ha negociacdes em andamento
que incentivem marcas a estarem
presentes no Tridngulo ou mesmo
no Quadrilatero?

Neste momento estamos estimu-
lando uma grande cervejaria, conheci-
da mundialmente, para vir aqui para o
lado da Praca do Patriarca. Tem outro
caso. No Largo Séo Francisco ha um
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restaurante chamado Itamarati, que é
bem antigo e esta fechado. A herdei-
ra € minha amiga. Estamos checando
como podemos fazer para ajuda-la a
reabrir. Precisamos ser iguais a sho-
pping, com lojas-ancora que puxem 0
consumo e que acabam beneficiando
a todos ao redor.

Quais sdo as vantagens comerciais
do Centro?

Aqui passam diariamente 600 mil
pessoas — movimento do metrd. Ha
uma grande circulacdo de pessoas e
isso é o que todo comerciante quer. E
preciso entender que o Centro vai cres-
cer e 0 que digo ao consumidor é: os
precos sao muito competitivos.

E possivel dizer que ha uma
forca-tarefa entre Prefeitura, governo
do Estado e Associacdo Comercial em
andamento para revitalizar o Centro?

Estamos trabalhando juntos, sim.
Temos um trabalho que sé ndo esta
tdo agregado como nds gostariamos,
de uma certa maneira, porque a bu-
rocracia atrapalha. Ha& uma série de
medidas de estimulo & economia em
andamento, e também nas areas da
seguranca e habitacéo.

O que sera decisivo para resgatar
o Centro?

Ha fatores importantes para se res-
gatar o Centro e todos passam pela
segurancga. A seguranca é nimero um,
e zeladoria em seguida. E essas medi-
das envolvem tanto a Prefeitura quanto
0 governo estadual.

DANI ORTIZ

E o que ja saiu do papel?

Temos um batalhdo especifico
para a regido central agora. Sdo 400
policiais militares efetivos e mais via-
turas. A Prefeitura colocou mais 1.200
homens da Guarda Civil Metropolitana
e lancou uma operagdo para que po-
liciais de folga possam se integrar ao
trabalho. E um contingente monumen-
tal para uma regido.

O que esta faltando?

Divulgacdo. Nao basta a autorida-
de implantar um sistema, é preciso que
isso repercuta e estamos fazendo esse
trabalho também, visando o fomento
do Centro. Precisamos conscientizar
as entidades e os veiculos de informa-
¢do. Precisamos dar as boas noticias
do Centro, que ajudam a economia e
a cidade, porque as ruins estouram a
gualguer momento.

E possivel dizer, baseado em dados de
pesquisa que a Associacdo encomen-
dou com a Orbis (pdgs. 4 e 5), que os
empresarios estao vendo resultados?

Os empreséarios estdo otimistas
com o processo de revitalizagdo. Ha
uma necessidade de mais iluminagéo,
isso € uma realidade que precisa me-
Ihorar. Mas, por outro lado, segundo
a nossa pesquisa, 68% perceberam
que o policiamento melhorou. Além
disso, temos relatos de aumento de
vendas em diversos pontos do Centro.
Em torno da Praca da Sé essa alta foi
de 15% a 30% nas vendas. E isso vai
ocorrer naturalmente em todas as de-
mais areas. |
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Pesquisa da ACSP mostra que os comerciantes sao otimistas com o Centro da cidade,
mas seguranca preocupa. Para os consumidores, limpeza e zeladoria precisam melhorar.

Karina Lignelli

ara 72% dos comerciantes

do centro histérico da capital

paulista, que passa por um

processo de revitalizagdo e
requalificacdo, as expectativas sobre a
regido sdo positivas. Porém, ainda ha
uma percepgcdo de que mais investi-
mentos em seguranga, com a remogao
dos usuarios de drogas das ruas, e em
zeladoria, sdo fundamentais para este
progresso acontecer.

Os comerciantes também enten-
dem que para ajudar na reabertura
de lojas fechadas na pandemia, seria
importante que o0s governos ofere-
cessem mais incentivos econdmicos,
como reducdo de aluguéis, para dar
mais impulso ao crescimento do co-
mércio na regido.

Estes insights fazem parte de pes-
quisa da Associacdo Comercial de
Sdo Paulo (ACSP), elaborada pela
Orbis, sobre a percepcdo de empre-
sarios e consumidores a respeito das
intervengdes anunciadas pelos gover-
nos estadual e municipal para a regiao
central da cidade.

O levantamento ouviu 100 comer-
ciantes do centro histérico da capital
entre os dias 10 e 17 de abril, sendo
51% do segmento de moda (roupas,
calcados e acessorios) e 52,6% ca-
racterizados como micro e pequenos
negécios (com faturamento mensal
até R$ 360 mil).

Para a maioria desses comerciantes
entrevistados, a facilidade de acesso,

visibilidade e proximidade com outros
estabelecimentos sdo pontos positivos
de se instalar no Centro, pois favore-
cem o alto fluxo de consumidores.

Mas, para 35% deles, ainda ha pre-
ocupacdo com o grande numero de
lojas/iméveis fechados desde a pan-
demia. Os comerciantes destacam o
avanco das compras on-line e a falta
de divulgacéo positiva sobre o Centro
como pontos que impedem que novos
negocios se instalem na regiao.

Para 57% dos entrevistados, o au-
mento da frequéncia da realizagéo de
feiras culturais e apresentacdes mu-
sicais seria um incentivo a mais para
impulsionar os negécios no Centro,
0 que sugere a necessidade de mais
acOes governamentais para atrair mais
publico e novos estabelecimentos co-
merciais para a regiao.

Com relagdo as politicas publicas
e incentivos fiscais direcionados ao
Centro ja adotadas pela Prefeitura, a
percepcdo se divide: para 31% dos
comerciantes, ndo estdo sendo efi-
cazes, enquanto para 27%, melhorou
um pouco.

J& a percepgdo especifica sobre
segurancga aponta que, para 54%, hou-
ve melhora. Porém, 14% dos comer-
ciantes entrevistados relataram poli-
ciamento insuficiente, ja que algumas
areas enfrentam problemas significati-
vos de seguranga, como a presenga de
pessoas em situacdo de vulnerabilida-
de social ou usando drogas.

QUEM E O COMERCIANTE DO CENTRO

A pesquisa ACSP/Orbis constatou
que, dos empresarios entrevista-
dos na regido central, 62% eram
do sexo feminino, sendo que 50%
do total tém lojas de vestuarios e
acessorios. A maior fatia da amos-
tra, 38% dela, tem entre 45 e 54
anos de idade e ensino superior

incompleto (64%). Do total, 41,2%
tém negocios ha mais de 15 anos
no Centro de Sé@o Paulo e tocam a
empresa com menos de 5 colabo-
radores (37%). Em geral, estdo a
frente de microempresas (52,6%),
com faturamento anual menor ou
igual a R$ 360 mil.

Fluxo de pessoas
Localizagéo - 13%
Ngo ha () 8%
Acessibilidade ([} 5%
Visibilidade § 2%
Comodidade | 1%

71%

ﬂ

N&o estéo Melhoram  Falta incentivo Melhorou a Falta Falta revitalizar  Melhorou
sendo eficazes um pouco fiscal seguranca seguranca prédios bastante
* 5404 Melhorou o policiamento
50 — Piorou a seguranca

@ Melhorou pouco
°T @ Néo houve mudanca
30 + @ Esta melhor
0 L 14% @ Precisa melhora
ol 9% 9% 596 40 % @ Esta piO_I’é_l[ldO
B B e e 2% @ Semopinido
Zeladoria 49%
Seguranga 22,4%
Reducéo do aluguel 11,2%
Divulgacao 9,2%
Incentivos fiscais 3,1%
Melhorar as atragfes 2%

Melhorando

@ Piorando
@ \3o Sabe

@ N3o Respondeu
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EDOS CONSUMIDORES

FORAM ENTREVISTADOS 502 CONSUMIDORES QUE PASSAVAM POR

RUAS DO CENTRO ENTRE 10 E 17 DE ABRIL DE 2024

Por que vem ao Centro de Sao Paulo?

76% (N r=baiho
10,6% (IED

6% D

2% B

1,6% [

2% @

Quais locais ou atividades mais aprecia na regiao?

Compras

Lazer e cultura
Contratar servicos
Estudo

Outros

24,1%
Parques/ Vale do Arquitetura 25 de Margo Bares e Centros Compras
pracas Anhangabat restaurantes culturais

Seguranca @
Limpeza @

O que poderia melhorar no Centro?
Acolhimento de vulneraveis @
Zeladoria @

32, 7%
30
Mais lojas @

26,1% 1
22, 7%
20, 6,6%I
i i bl o5 2,8% 0
Mais servicos publico @ 1,4% 1,6% ann B -

Esta tudo abandonado @
Gosta de tudo @

|
o

Quais atrativos aumentariam sua frequéncia na regiao?

40,6% I = <ntos culturais

16,7% I Vais lojas

16,7% I zcladoria
7,2% B Seguranca
5,2% | Feiras de artesanato/ambulantes
2,4% | Nada

Quais fatores o estimulam a fazer compras no Centro?

1,2%
Nenhum @ 1,8%
Ambiente @ 4%

N&o tem comprado @

Variedade de precos @
Trabalha no Centro @
Localizacdo @

40,4%

7205 37:5%

pesquisa ACSP/Orbis tam-
bém ouviu 502 potenciais
consumidores que transita-
vam pelo centro histérico,
mais especificamente na confluéncia
entre as ruas S&o Bento e Direita. Do
total, 76% dos consumidores entre-
vistados frequentam a regido central
para trabalhar, enquanto 10,6% vao
para fazer compras e 6% para lazer.

Entre as atividades preferidas es-
tdo as compras (24,1%), ida aos cen-
tros culturais (15,7%) e a bares e res-
taurantes (12,7%). No total, 51% dos
transeuntes entrevistados circulam e
consomem na regido diariamente.

Para 40,4% dos consumidores, 0
principal fator que os leva a escolher o
Centro para fazer compras e contratar
servigos é variedade e prego.

Quando os consumidores séo
questionados sobre 0 que poderia me-
Ihorar na regido central, dois dos trés
itens principais se assemelham a per-
cepcé@o dos comerciantes: seguranca
em primeiro, com 32,7% das respos-
tas, seguida por limpeza (26,1%) que,
somado a zeladoria (6,6%), empataria
com seguranca.

Em terceiro lugar, os consumido-
res entrevistados apontaram como
uma melhoria necessaria para o Cen-
tro o acolhimento de pessoas em si-
tuagéo vulneravel (22,7%).

Quando perguntados sobre o que
ndo gostam no Centro, no recorte por
sexo, a questdo da seguranca pare-
ce mais relevante para as mulheres
(36,4% contra 29% entre os homens).
J& para os homens, o maior incbmodo
é quanto a limpeza e zeladoria (29%
ante 23,3% entre as mulheres).

Perguntados sobre o que sen-
tem falta ou gostariam que tivesse
no Centro, os consumidores citaram
novamente seguranga como principal
quesito (25,9%), seguida por zelado-
ria (21,9%).

Segundo Marcio Pereira, diretor de
operacgbes da Orbis, que apresentou
a pesquisa, ha um otimismo conver-

gindo entre comerciantes e consumi-
dores em relacdo a uma melhora sig-
nificativa na seguranca e na prépria
zeladoria da regido, seja em agles
de limpeza e reparos, ou nas que en-
volvem pessoas em situacéo de rua e
dependentes quimicos.

No levantamento, concluiu-se que
h& um sentimento de nostalgia, sen-
sagdo entre os entrevistados de que
o Centro era “melhor antigamente”, e
gue hoje é mais um local para frequen-
tar por questdes de trabalho. E ainda
ha uma esperanca de que a regido
onde circulam pelo menos 2 milhdes
de pessoas diariamente retome sua
vocagdo. E néo so pela sua arquitetura
ou histéria, mas pela diversidade cultu-
ral e facilidade de acesso.

“Mas ha poucas entidades, como
a ACSP e a Todos Pelo Centro, que
participam com acfes sociais e aco-
Ihimento para reverter esse quadro”,
afirmou Pereira, fazendo uma critica
ao poder publico sobre a necessida-
de de se melhorar a comunicagéo,
pois “muito nao esta sendo divulga-
do como deveria.”

Para Roberto Mateus Ordine, pre-
sidente da ACSP, em um ambiente
limpo e saudavel o comércio funcio-
na melhor, pois atrai mais pessoas.
Como exemplo, ele cita o trabalho de
varricdo, reparos e acolhimento de
pessoas vulneraveis, assim como o
aumento das acdes de policiamento
gue sé&o realizadas diariamente pela
Prefeitura na Praga da Sé, Pateo do
Collegio e arredores.

“Conversamos com uma vende-
dora da Catedral que vendia R$ 5
mil por més - quando as pessoas
conseguiam chegar até la. Hoje,
ela fatura R$ 5 mil por dia”, contou.
“E deixar o local transparente, fa-
zer quem circula e trabalha sentir
segurancga, com lojas vendendo e o
publico consumindo. E esse transi-
to de pessoas que vai permitir que
o0 comércio tenha resultado”, afirma
Ordine. (KL) m
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Centro historico em construcao:
mais organizado, seguro e povoado

Mariana Missiaggia e Victor Marques

exemplo do que aconteceu

na esquina das avenidas

Ipiranga com a Sao Joao ha

cerca de dois anos, o centro
histérico de S&o Paulo vive uma fase
de renovacgdo, com reforma no calca-
mento, instalacdo de novo mobilidrio
urbano, sinalizagdo turistica, ilumina-
¢ao funcional e cénica, reestruturagédo
da infraestrutura subterrdnea, entre
outras melhorias.

Ao todo, 25 vias que formam o
chamado Tridngulo Histérico passam
por um verdadeiro banho de loja com
a intengcdo de transformar a regiéo
em um shopping a céu aberto, atrain-
do novos comerciantes, moradores e
consumidores. Varias intervencdes
acontecem ao mesmo tempo para fa-
zer do Centro, que hoje, para muitos,
€ apenas um local de passagem, um
destino de permanéncia.

ILUMINACAO MODERNIZADA - No-
vos pontos de iluminagdo fazem parte
do plano para levar mais seguranca
a populacdo que passa pelo Centro
e atrair mais movimento no periodo
noturno. A Prefeitura vem instalando
iluminacéo cénica de pontos de desta-
gue do Triangulo Histérico e investe na
recuperacdo dos postes modelo Sao
Paulo Antigo.

Ja é possivel ver a iluminagdo mo-
dernizada destacando a beleza de pré-
dios e monumentos da regido. A Praca
da Sé ganhou 114 novos refletores de
LED de alta poténcia e teve 11 postes
ornamentais recuperados. A Catedral
da Sé ganhou dez refletores LED nas
luminédrias das ruas das laterais e na
frente do edificio, além de quatro refle-
tores no poste existente na rua Praca
Dr. Jodo Mendes, que fica ao fundo.

Prédios iconicos, como o Theatro Municipal, receberam
iluminacdo de LED, mais potente e econdmica.

O Theatro Municipal recebeu no-
vas luminarias de LED, mais potentes
e modernas, substituindo as de vapor
de sédio. No Mercado Municipal, os
refletores tradicionais também foram
substituidos por LED, mantendo as
posicdes e quantidades do projeto ori-
ginal, com 464 refletores.

As solicitacbes de manutencéo
de iluminacdo publica podem ser
feitas pelo telefone 0800 779 0156
e, segundo a Prefeitura, os pedidos
sdo atendidos, em geral, no prazo
de 24 horas.

RENOVAGAO IMOBILIARIA - Marca-
do por construgBes antigas, o Centro
tem duas leis de destaque nesse mo-
vimento. A primeira, o Projeto de In-
tervencdo Urbana (PIU) Central, uma
medida que oferece beneficios fiscais
e tributarios para incentivar a reforma
de edificios e a instalagdo de novos
negécios na regido.

J& a chamada Lei do Retrofit, apro-
vada em 2021, que incentiva a refor-
ma de edificios antigos, permite novas
adaptag6es para atender aos requisitos
de seguranca e acessibilidade
atuais (mais na pag. 14).

Outra aposta da Prefeitura
de S&o Paulo para requalificar
o Centro da cidade é o plano
urbanistico da area de Interven-
¢do Urbana do Setor Central
(AIU-SCE).

A medida substitui a antiga
Operacao Urbana Centro e am-
plia os estimulos para investi-
mentos na regido central. Com
um perimetro de 2 mil hectares,
dividido nos setores Centro
Historico (distritos da Repu-
blica e Sé) e Centro Metropolitano
(abrangéncia total ou parcial dos dis-
tritos do Bras, Belém, Pari, Bom Re-
tiro e Santa Cecilia), a AlU do Setor
Central visa requalificar por meio do
incentivo a habitacéo.

O primeiro projeto inaugurado no
inicio deste ano pela Lei do Retrofit foi
o edificio Renata Sampaio Ferreira,
construido em meados da década de
1950 na esquina das ruas Major Ser-
torio e Aradjo, na regido central. O pré-
dio aparece na lista de obras iconicas,
como o Copan, o antigo Sao Paulo Hil-
ton Hotel e 0 Jacatuba.

Com projeto assinado pelo escrito-
rio Metro Arquitetos, o
prédio renovado tem 93
apartamentos em cin-
co configuragbes - de
estudios de 25 metros
quadrados a duplex de
dois a trés quartos. No
térreo do empreendi-
mento, um complexo
cultural e gastrondmico
que mistura bar, café e
brasserie, além de uma
espécie de clube com
piscina, solario e sauna
gue pode ser frequenta-
do por qualquer pessoa
no sistema day use.
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ACESSIBILIDADE - A acessibilidade
também é um dos principais objetivos
do projeto de renovacdo do Centro.
Mesas tateis estdo sendo instaladas
na regido para garantir orientacdo e
informacgé&o para as pessoas com defi-
ciéncia visual.

O projeto de sinalizagao turistica
de S&o Paulo tem como referéncia
uma acgdo similar adotada no centro
de Londres, na Inglaterra, que foi ca-
paz de reduzir o uso de metrd na re-

gido. Isso porque, sabendo a distan-
cia curta a ser percorrida para chegar
até o destino, muitas pessoas passa-
ram a andar a pé.

A parte mais visivel do projeto
que garante maior acessibilidade é
a substituicdo das pedras portugue-
sas, instaladas na década de 1970,
por calgamento de concreto. O novo
tipo de piso reduz o risco de quedas
e acidentes e também facilita o deslo-
camento de pessoas com dificuldade
de locomocéo.

se turistico para ajudar quem visita
a capital a encontrar os atrativos,
tracar o caminho ao destino seguin-
te e também a obter mais informa-
¢des e curiosidades sobre cada local
por meio de um QR Code, além de
mostrar a programacgdo temporéaria
desses espacgos. As placas sdo po-
sicionadas em pontos de entrada do
Triangulo Histérico, como a Praga da

Sé e o Largo S&o Francisco.
Outra acao para atrair mais turis-
tas para a regido central € o programa
Ruas Abertas. Um trecho de
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1,5 quilébmetro, entre o Largo
do Paicandu e a Rua Helvé-
tia, tem sido interditado para
a circulacdo de veiculos aos
domingos. Na prética, a acao
é similar aquela da avenida
Paulista, com o trajeto crian-
do um corredor para caminhar
entre o Vale do Anhangabal

As pedras portuguesas estdo sendo substituidas por
concreto proposto, mais resistente e de facil manutencéo.

NOVOS CALCADOES - Pensando
em melhorar a estrutura para supor-
tar a rede de logistica que utiliza a
area central da cidade, a Prefeitura
planeja 63 mil metros quadrados de
calgcad6es do Tridngulo Historico,
abrangendo 23 ruas. As obras véo
melhorar as condi¢cdes de mobilidade
para mais de 2 milh6es de pessoas
que circulam na regido diariamente.
De concreto proposto, o novo calca-
mento é mais resistente e atende as
necessidades estruturais de veiculos
como caminhdes de limpeza urbana
e carros-fortes.

Além disso, a Prefeitura estd em
processo de instalacdo de uma nova
infraestrutura subter-
ranea de drenagem e
de galerias técnicas
para  ordenamento
das redes de teleco-
municacdes. O mo-
delo representa mais
economia e agilidade
na execucao de servi-
¢os de manutencéo e
contempla nova sina-
lizacdo turistica, mo-
biliario urbano, areas
de convivéncia ade-
quadas, iluminacédo
funcional e cénica de
edificios histéricos.

O pacote de melhorias previstas
para o Centro inclui, ainda, o recape-
amento de todas as vias previstas no
Tridangulo Histérico, trabalho que ja
foi concluido.

INFORMAGOES TURISTICAS - Pen-
sando na vocacao turistica da regiao,
a Prefeitura vem instalando placas
de sinalizacdo para pedestres. S&o
14 totens com mapas que mostram
a localizacdo dos pontos de interes-

e 0 Minhocdo, &areas que ja
funcionam como espacos de
lazer aos fins de semana.

ZELADORIA - A Agéncia
Reguladora de Servigos Publicos do
Municipio de Sao Paulo (SP Regu-
la) divulgou que, além da coleta re-
gular, a regido central conta com a
Operacgdo Centro Limpo, servico de
coleta suplementar de residuos em
trés turnos (das 6h as 14h, das 14h
as 22h e das 18h as 5h). O progra-
ma inclui o trabalho de fiscalizacédo
e conscientizacao dos comercian-
tes, além da educacdo ambiental
com a populacdo da regido central
da cidade. Além disso, a coleta dia-
ria, que consta do plano de trabalho
estabelecido pela Prefeitura, conti-
nua com a frequéncia normal no pe-
riodo noturno.
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A Operacéo Centro Limpo amplia o servi¢o de coleta de residuos
padrao da Prefeitura.

O projeto foi formatado especifi-
camente para o Centro, por consi-
derar diversos fatores de maior de-
manda na regido. Entre eles, estao
0 descarte e a catagdo de residuos
de forma irregular, estabelecimentos
comerciais que colocam os residuos
para a coleta publica em desacordo
com a legislacao e a grande quanti-
dade de residuos descartados irre-
gularmente e fora do horério, o que
impacta negativamente no aspecto
de limpeza da regido. m
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Praca da Se resiste. E se renova

Vitor Nuzzi

artdo-postal as vezes es-

quecido de Sédo Paulo, a

Praca da Sé se origina de
um largo de mesmo nome. Entre
a segunda metade do século 16 e
inicio do século 17, foi construida
a Igreja Matriz, substituida tem-
pos depois. Até que, em 1911, o
Poder Publico derrubou tudo para
construir uma “nova” praca. Des-
sa forma, ao longo da histéria a
Sé foi passando por transforma-
¢Oes profundas. Agora, ela vive
mais um processo de mudancas,
gue comecam a ser sentidas
pela populacdo e pelos comer-
ciantes que trabalham no Centro
da capital paulista.

Sao diversos os pontos histo-
ricos localizados na éarea. O fa-
moso Marco Zero, por exemplo,
no centro da praca e ponto em
gue os turistas costumam tirar fo-
tografias, completara 90 anos em
setembro. A atual Catedral, por
sua vez, foi inaugurada em 1954,
durante as comemoracdes do
quarto centenario da cidade. Ape-
nas na estacdo Sé do Metr0, inau-
gurada em 1978, em operacéo ur-
banistica que incluiu a demoli¢do
de trés prédios, circulam cerca de
170 mil pessoas por dia.

Toda essa &rea esta inserida no
pacote de acgbes implementadas
pelo Poder Puablico, com o apoio
dos lojistas, e que tém mudado o
perfil da Praca da Sé. O subpre-
feito da Sé, Alvaro Batista Camilo,
afirma que a area foi identificada
como principal problema e priorida-
de da gestdo municipal.

“A desordem estava incrusta-
da”, disse. Ele fala de uma area
composta por oito distritos, 25 bair-
ros, 430 mil habitantes e uma po-

pulacéo flutuante em torno de 2 mi-
Inbes de pessoas. Nesse pedacgo
de Sé&o Paulo, ha, ainda, oito pra-
¢as, cinco parques e 52 mil arvores
catalogadas. Trata-se, portanto, de
uma area vital da cidade. Segundo
0 subprefeito, as ferramentas es-
colhidas para combater a tal “de-
sordem incrustada” foram plane-
jamento, foco no cidadéo, dialogo
com entidades, comerciantes e
empresas gue atuam na regido, re-
forco na limpeza e na seguranga.

Hoje, eu consigo atravessar
a Praca da Sé tranquilo.

A gente vé o policiamento
ostensivo e se sente seguro.

Marcel Solimeo,
economista da ACSP

Sensacao de seguranca - Para a
realizacdo desse trabalho, a Sé foi
dividida em 30 quadrantes, onde
sdo realizadas acdes de podas
de arvores, limpeza de galerias e
logradouros, recolhimento de lixo
mais eficiente, educacao ambiental
e, sobretudo, seguranga. Outro im-
portante reforco veio da Operagao
Delegada, convénio entre a Pre-
feitura da capital e o Governo do
Estado, pelo qual policiais militares
podem trabalhar para o municipio
durante suas folgas. Criado em
2009, o programa ja contava com
1,2 mil policiais atuando na cida-
de. Em 2023, foram acrescentadas
mais 1,2 mil vagas, todas direcio-
nadas ao Centro.

Ainda h& problemas a serem
solucionados na regido, mas algo
parece estar mudando. “Hoje, eu
consigo atravessar a Praca da Sé
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tranquilo. A gente vé o policiamen-
to ostensivo e se sente seguro”,
afirmou o economista Marcel So-
limeo, da Associagdo Comercial
de Sdo Paulo (ACSP). Aos 87
anos, Solimeo completou recen-
temente seis décadas trabalhan-
do na ACSP, que fica no Centro,
e, portanto, frequentando a regido
diariamente. “Coisas como ilumi-
nacao, limpeza e seguranga séo
essenciais para que as pessoas
comecem a voltar para o Centro.
E preciso adensar o Centro, tra-
zendo a populacgédo para ca.”

Mais fiéis na Catedral - Inaugu-
rada ha 70 anos, apos 41 anos
de obras, a Catedral da Sé reflete
as mudancas da regido. As acdes
implementadas na area ja chega-
ram a igreja, com seus 111 metros
de comprimento, 46 de largura e
65 metros de altura até o cume
da culpula — o equivalente a um
prédio de 22 andares. Na frente
da igreja e na lateral, ha sempre
uma base fixa da Policia Militar,
além de veiculos da Guarda Civil
Municipal. Esse incremento da
seguranca, entre outras medidas,
ja mostra resultados.

De acordo com dados da Ar-
quidiocese, nos ultimos 12 meses
terminados em maio, o numero
de pessoas na missa dominical
registrou uma alta de 100%, su-
bindo de 200 para 400 fiéis. Ja o
movimento de turistas na igreja
teve alta mais timida, estimada
entre 7% e 8%, chegando a cer-
ca de 1.500 pessoas por més. Os
nameros sdo mais um reflexo do
aumento de pessoas circulando
pelo Centro e, consequentemen-
te, pela regido da Sé.

Comercilantes
sentem melhora

Cibele Gandolpho

s resultados das a¢8es de revitaliza-

¢ao da Pracga da Sé ja séo percebi-

dos pelos lojistas da regido. Aumen-
to do policiamento, retirada das barracas de
moradores de rua e limpeza diaria do lixo sdo
algumas das medidas adotadas para trazer
de volta o publico a regido, onde o comércio
esteve muito prejudicado nos Ultimos anos.

Maria Edila Gongalves, proprietaria da
loja Nelson das Bolsas, acredita que o am-
biente esta mais bonito, iluminado e acolhe-
dor. Em sua loja, a comerciante ja sente um
aumento de 25% no volume de clientes de-
pois das a¢6es da Prefeitura. “Vejo mais po-
liciamento e a limpeza melhorou muito. Isso
tem feito o movimento aumentar, apesar de
ainda estar longe do que era antes”, afirma.

A lojista, conhecida como dona Edila,
acredita que ainda ha pouca divulgacao
das melhorias na Praca da Sé e muita gen-
te ndo vai a regido por medo. “Espero que,
com maior conhecimento da populagéo,
nés, lojistas, possamos comegar a ter nos-
sos clientes de volta”, diz.

Inaugurada ha 62 anos na regido da Sé, a
loja viu seu movimento cair consideravelmen-
te na pandemia. No entanto, a situacéo ficou
insustentavel no inicio deste ano, lembrou
dona Edila. “Nunca vi uma queda t&o brusca
de clientes e um cenério tdo cadtico na Sé.
Vimos assaltos na rua varias vezes por dia e
isso afastava nossos clientes”, lamentou.

A Nelson das Bolsas tem duas unidades
na rua Direita desde 1961, fundadas pelo ca-
sal Nelson, ja falecido, e Maria Edila.

Outra loja da regido que ja sente os efei-
tos das melhorias com o retorno dos consu-
midores é a Flor de Liz Esséncias, na rua
Anita Garibaldi. A gerente Maria Eduarda
Pinheiro conta que tem percebido mais mo-
vimento na loja e na regido como um todo.

Quando néo tinha muito policiamento e
muitas pessoas dormiam nas calcadas, ela
diz que via constantemente clientes sendo
assaltados por ladrGes a pé, que agiam em
grupos. “Eram celulares, carteiras, joias e
relégios, basicamente, e, muitas vezes, bol-
sas inteiras. Isso criou um medo na popu-
lacdo que ndo é tdo facil de reverter, mas
temos esperanca”, diz Maria Eduarda.

Na opinido da gerente, se a midia e a
Prefeitura intensificassem as acdes de di-
vulgagédo para a populacéo, seria mais facil
para a Praga da Sé voltar a ser um lugar
movimentado e seguro para o pedestre.
“Precisamos de acgbes constantes para o
publico saber que esta muito mais tranquilo
fazer compras na regido”, afirma.

O vendedor Clailton Rutter, que trabalha
na Otica Knirps, que fica na rua Quintino Bo-
cailiva ha 25 anos, diz que quase nao vé mais
roubos no entorno da Praga da Sé. De acor-
do com ele, 0 movimento nas ruas tem me-
lhorado a cada dia. Mas o volume de clientes
na ética, no entanto, ainda é timido. “A gente
acredita que as pessoas ainda desconhecem
as melhorias e ainda tém medo da regi&o. E
preciso tempo para acabar com esse ‘carma’
que a Praca da Sé contraiu. Espero que, em
breve, possamos ter o movimento de consu-
midores de antes”, disse Rutter. W
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Cameras inteligentes melhoram
sensacao de seguranca

Victor Marques

e inseguro a mais policiado

e tecnoldgico. E o que o pa-

cote de seguranca da Pre-

feitura de S&o Paulo tenta
fazer com o Centro. Para tanto, preten-
de instalar 20 mil cameras inteligentes
pela cidade até o final deste ano e re-
forcar o policiamento, especialmente
na regido central.

Hoje, ha 14 mil dessas cameras ins-
taladas na cidade, sendo 3 mil na area
central. As cameras inteligentes séo a
principal aposta da gestdo municipal
para melhorar a seguranca no Centro e
fazem parte do programa Smart Sam-
pa, iniciado em agosto do ano passado.

A meta da Prefeitura é instalar o total
de 40 mil cameras integradas em seu
sistema com tecnologia de reconheci-
mento facial. Desse total, 20 mil terdo
a instalacdo sob a responsabilidade do
municipio e o restante fara parte de uma
segunda fase do projeto, que visa inte-
grar cameras de moradores e estabele-
cimentos privados ao sistema.

As cameras instaladas no Centro
de Sé&o Paulo utilizam tecnologia que
identifica similaridades na biometria
facial, sistema atualmente empregado
tanto para a identificacdo de crimino-
s0s quanto para encontrar pessoas
desaparecidas. As cameras também
funcionam como leitores de placas,
possibilitando a identificacdo de veicu-
los roubados e alerta de intruso, que
permite monitorar de maneira anteci-
pada atos de vandalismo ao patriménio
publico, gerando pronta resposta em
flagrantes de crimes.

A cidade vai contar com 20 mil cAmeras de monitoramento até o final do ano, podendo
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chegar a 40 mil com parcerias entre poder publico e privado. O Centro ja tem 3 mil instaladas.

Nos cinco primeiros meses da ope-
racdo de monitoramento, de acordo
com a Prefeitura, mais de 80 prisdes ja
foram feitas por atendimento a partir da
identificacdo de crimes em tempo real
por meio das caAmeras, e sete pessoas
desaparecidas foram encontradas.

Segundo o secretario Municipal de
Seguranca Urbana, Junior Fagotti, o
Smart Sampa tem demonstrado resul-
tados positivos e a estratégia € usar a
tecnologia para otimizar as operagdes
de seguranga, reduzindo o tempo de
resposta as ocorréncias e aumentando a
eficiéncia operacional da GCM (Guarda
Civil Municipal). “Nosso objetivo vai além
da reacdo aos crimes. Buscamos tam-
bém a prevencéo de acdes ilicitas contra
0 patriménio publico”, afirma Fagotti.

O subprefeito da Sé, Alvaro Batista
Camilo, por sua vez, destaca a segun-
da fase do Smart Sampa, que inclui a
integracdo de cameras de empresas
privadas e deve comecar a partir do

ano que vem. “Essas imagens de esta-
belecimentos privados serédo enviadas
para a policia, para a Guarda Civil Me-
tropolitana e para os prefeitos. O intuito
€ ajudar a monitorar o0 espago urbano
e antecipar questdes de zeladoria e
criminalidade para ajudar o cidadao de
S&o Paulo”, diz o subprefeito.

Tendéncia mundial - Marcy José Cam-
pos Verde, que ha 23 anos é consultor
em segurancga, observa que a Prefei-
tura tem seguido um conceito que é
tendéncia mundial para seguranca: a
prevencao do crime por meio do dese-
nho urbano (CPTED). A ideia é utilizar
conceitos de arquitetura e organizacao
urbana para melhorar a seguranca das
cidades. Os pilares s&o: vigilancia na-
tural, reforco territorial, controle natural
de acessos, manutencgéo e organizacao
social. Com a integracao das cameras
de moradores e ambientes privados, a
gestdo municipal refor¢a principalmente

o pilar de vigilancia natural. Com mais
seguranca, mais pessoas também de-
vem voltar a frequentar a regido, contri-
buindo ainda mais para esse conceito.

Policiamento - Os especialistas aler-
tam, no entanto, que ndo adianta ape-
nas instalar um grande nimero de ca-
meras se ndo houver um corpo policial
robusto e bem instruido para atender as
demandas geradas pelas novas tecno-
logias. Sabendo disso, a Prefeitura tem
reforcado o policiamento no Centro de
Sao Paulo. S&o 2.100 agentes, que rea-
lizam o patrulhamento por meio de ron-
das periddicas 24 horas por dia, com 97
viaturas, 158 motos e bases comunita-
rias. Com isso, € comum ser observada
a presenca de grupos de trés agentes
em varios pontos do Triangulo Histori-
co. As viaturas também estdo rodando
o local e o perimetro constantemente
durante todo o dia.

Para incentivar também a melhora
na percepc¢do da seguranca durante
a noite, a administracdo do atual pre-
feito, Ricardo Nunes (MDB), preparou
um pacote de incentivos para os poli-
ciais que trabalham no periodo notur-
no. Parte desse pacote é o aumento
da diéria da atividade delegada (dos
policiais militares) e da atividade com-
plementar (dos guardas civis). Além
disso, foi criado um adicional noturno
de 20% para os que trabalham a noite.
Lugares como a arena de shows da
B3, a Casa de Francisca e outros ja
ficam abertos até mais tarde, aprovei-
tando essas medidas. ®

Smart Sampa: central
de monitoramento é

Inaugurada

Estadédo Contetdo

Prefeitura de Sdo Paulo inau-

gurou no inicio de julho o centro

de comando do projeto Smart
Sampa, que integra dados publicos e
cameras com inteligéncia artificial com
o intuito de otimizar a gestéo publica -
em especial, na &rea de seguranga, um
dos maiores desafios da gestdo muni-
cipal atualmente.

O prédio alugado pela Prefeitura
para a atuacdo da central fica na Rua
XV de Novembro, nimero 268, no cen-
tro histérico da cidade. Ele funcionara
24h, com guardas municipais, agentes
da defesa civil, entre outros, fazendo o
controle das imagens da cidade.

Parte da operacdo sera aberta ao
publico, que ja pode ver logo na entra-
da do prédio painéis com dados e infor-
magbes da Prefeitura.

O edificio também abrigara um posto

do Descomplica SP, que oferece servi-
¢0s municipais a populagdo, como rea-
lizacdo de cadastro Unico (para acesso
a medidas assistenciais), mediacdo de
conflitos, emissdo e regularizacdo dos
cartbes do idoso e da pessoa com de-
ficiéncia, entre outros. Sera a primeira
unidade a funcionar 24h, atendendo a
populagdo a qualquer horario.

Além da area de seguranca publica,
as cameras serdo utilizadas para orien-
tar outros tipos de servigos municipais,
ajudando a aprimorar a gestéo. Elas po-
dem identificar e monitorar as ambulan-
cias publicas da cidade, por exemplo, e
emitir relatdrios sobre o tempo que elas
levam para deslocamento e atendimen-
to, em quais regides da cidade mais
atuam, entre outras informacoes.

Também sdo capazes de identificar
congestionamentos de transito e indicar
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Agentes da guarda municipal e defesa civil monitoram a cidade 24h por dia. Cameras
inteligentes podem acompanhar suspeitos, identificar desaparecidos e monitorar o transito.

se ele foi causado por acidente ou néo.
Assim, é possivel acionar os érgaos
competentes com aquela ocorréncia:
CET em caso de congestionamento
simples, SAMU em caso de acidente.
Em relacdo a zeladoria, as cameras
conseguem identificar se h4 excesso de
lixo em determinada regiéo, danos ao
patriménio, entre outras situacdes que
exigem atuacao das subprefeituras.

Hoje, a maioria das cameras ins-
taladas estd no centro expandido
da cidade e em vias de grande mo-
vimento, como as marginais Pinhei-
ros e Tieté. Desde que as cameras
foram instaladas, o indice de roubos
no Centro caiu. Nas regides da Sé
e de Campos Eliseos, os roubos di-
minuiram 56,81% e 46,6% nos cinco
primeiros meses de 2024. 1
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Subprefeito da Seé
detalha as acoes

contra o crime

O coronel Alvaro Batista Camilo diz que iniciativas como o
aumento da remuneracao para agentes que atuam na Atividade
Delegada, a melhora na iluminacao publica e a vigilancia por

cameras inteligentes tornaram o Centro mais seguro.

Cibele Gandolpho

Governo do Estado e a Pre-

feitura de S&o Paulo reali-

zam acles conjuntas para

ampliar a seguranca e re-
qualificar a regido central da capital. Para
detalhar essas medidas, o Diario do Co-
mércio conversou com o subprefeito da
Sé, coronel Alvaro Batista Camilo.

Ele é responsavel pela administra-
¢do publica dos oito distritos da regido
central: Bom Retiro, Santa Cecilia,
Consolacdo, Bela Vista, Republica,
Liberdade, Cambuci e Sé, um territ6-
rio de 26,2 km2, com uma populacéo
residente de aproximadamente 431 mil
habitantes e populacdo flutuante de
cerca 2 milhdes de pessoas.

Entre as acdes estdo modificacdes
na Atividade Delegada, como o rea-
juste nas gratificagfes e a inclusdo do
Corpo de Bombeiros, além do aumen-
to do efetivo policial nas ruas.

Diario do Comércio: Quais fatores tor-
nam a criminalidade na regido central
algo tdo complicado de se combater?
Coronel Camilo: O crime tem trés
vertentes: o ambiente, a impunidade
e 0 cuidado pessoal da populagao.
O infrator que tem em mente que ele
ndo serad devidamente punido, n&o
tem medo de ser preso, e isso coope-
ra para a criminalidade. Também pre-
cisamos do apoio da populacdo, que
precisa ter consciéncia de como deve
agir em determinadas localidades. N&o
basta colocar a culpa no poder publi-
co. Algumas atitudes que incentivam
os ladrdes podem ser evitadas, como
ficar andando em ruas de alta aglome-
racéo, como a 25 de Mar¢o, falando ao
celular, deixar bolsas facilmente aces-
siveis aos criminosos, néo ter cuidado
para entrar e sair de casa ou do carro
e ficar contando dinheiro ou mexendo
na carteira no meio da rua. O tercei-
ro fator que corrobora com o crime é
0 ambiente inadequado. Se um lugar
ndo € iluminado, é sujo e desordena-
do, h& chances maiores de o criminoso
agir, porque ele precisa se esconder.

E o que tem sido feito para melhorar
o ambiente da regido central?
Primeiro, tivemos que mexer na
iluminacdo de toda a cidade. Aumen-
tamos, inclusive, a poténcia das luzes
em diversos locais do Centro. Também
temos a operacado Centro Limpo, onde

alteramos a frequéncia da coleta de
lixo. Antes, era apenas uma vez por
dia, agora, varia de seis a oito vezes
por dia, dependendo da rua. Fazemos
a lavagem constante de algumas ruas
para que o ambiente fique menos en-
cardido. Quando temos um local limpo
e iluminado, as chances de crimes séo
bastante reduzidas. Além disso, como
parte do pacote de acdes, o prefeito
Ricardo Nunes aumentou o niumero de
vagas na Atividade Delegada, onde os
policiais podem trabalhar em suas fol-
gas ganhando um valor maior.

Quais sdo as novas remuneracdes
da Atividade Delegada?

Com os novos valores, soldados, ca-
bos, sargentos e subtenentes passam
a receber R$ 328,90 por periodo de
oito horas na Atividade Delegada, e ofi-
ciais terdo direito a remuneragao de R$
394,68 pelo mesmo periodo. Para as re-
gides estratégicas, como € 0 N0SSOo caso
aqui da Sé, os valores sdo de R$ 427,56
para pracas e R$ 513,08 para oficiais.
Ja os adicionais noturnos ficam em R$
394,68 e R$ 473,61, respectivamente.

A adesao a Atividade Delegada era
baixa. Isso mudou?

Desde janeiro registramos um au-
mento consideravel na procura pela
Atividade Delegada. Estimulamos isso
com o reajuste de 20% nos valores da
hora trabalhada e de 30% se for em
regides prioritarias, como a Sé. Além
disso, ha um adicional de mais 20% se
for trabalho entre 22h e 6h - indepen-
dentemente da localidade. Antes, nos-
sa adesdao variava entre 40% e 60% no
maximo. Agora, 100% das vagas ja es-
tdo tomadas desde que o prefeito anun-
ciou o reajuste. Houve um aumento de
1,2 mil vagas, totalizando 2,4 mil vagas
para oficiais de folga. E posso afirmar
que 1,2 mil delas estédo destinadas ex-
clusivamente ao Centro. Além disso,
vamos implementar uma nova gover-
nanca da Atividade Delegada.

Em que consiste essa nhova
governanca?

Havia um modelo de distribui¢cdo de
policiamento que néo estava efetivo e
ndo rendia muito. Por exemplo, era co-
mum encontrar 10 PMs em uma mes-
ma regido. Era meio baguncado. Agora
conseguimos distribuir duplas e cobrir

mais regides, além de direcionar mais
policiamento para lugares de maior ne-
cessidade. A mesma coisa esti sendo
feita com a Guarda Civil Metropolita-
na. Os mesmos incentivos da Ativida-
de Delegada foram aplicados a GCM.
Com isso, esperamos que, gradativa-
mente, a criminalidade diminua e que
a populacao se sinta mais segura para
vir ao Centro. Um trabalho de preven-
¢do é sempre muito mais efetivo.

O senhor poderia comentar um pou-
co sobre o projeto Smart Sampa?
Como isso ajuda na seguranc¢a?

O sistema pretende gerar alertas e
disparar os modulos de seguranga. Um
efetivo da Guarda Municipal esta sendo
treinado segundo o Protocolo Operacio-
nal Padréo e sera responsavel por ope-
rar o videomonitoramento. Acredito que
isso vai facilitar muito o trabalho da po-
licia, ja que tudo poderd ser identificado
a distancia e, quando houver necessi-
dade, ter alguma ac&o imediata.

O Smart Sampa também vai permitir
que o cidaddo comum disponibilize
a camera de sua casa para seguran-
ca, certo?

Sim, esta serd4 a segunda fase do
projeto, que ainda ndo tem uma data
para ser concluida. Ao todo, o sistema
podera contar com até 40 mil cameras,
ja que além das 20 mil unidades instala-
das em equipamentos publicos previstos
na contratacao, o programa possibilitara
a integracdo de outras 20 mil cAmeras
privadas de moradores, de empresas ou
de concessionérias. Isso aumenta con-
sideravelmente nossa area de atuacdo
e efetividade contra o crime.

O programa preveé a integracao de diver-
sos servicos publicos de seguranca?
Sim, temos neste projeto a CET, o
SAMU, a Defesa Civil, a Guarda Civil
Metropolitana, as Policias Civil e Militar
e 0 Corpo de Bombeiros integrados por
meio de uma Unica plataforma, permi-
tindo o monitoramento de ocorréncias
em tempo real. Queremos a seguranga
dos moradores, comerciantes, traba-
Ihadores e dos turistas que frequentam
o centro da cidade principalmente. Isso
ajuda a aumentar o fluxo de pessoas
na regido. Pelo Smart Sampa, € pos-
sivel até identificar objetos no chéo,
pessoas correndo, veiculos na contra-

dcomercio.com.br

CESAR BRUNELI/ACSP

mao, rostos, e isso entre tantas coisas
que acontecem na capital. Qualquer
situacao que fuja do padrdo, o sistema
consegue avisar a equipe de monito-
ramento por meio de inteligéncia arti-
ficial. O Smart Sampa é nosso grande
aliado contra o crime.

Como esta o efetivo da GCM na re-
giao central atualmente?

A Secretaria Municipal de Seguran-
¢a Urbana intensificou o patrulhamento
comunitario e preventivo no centro da
cidade, com a ampliagdo do numero
de viaturas e motos. Em numero de ofi-
ciais, a regiéo conta com mais de 1.600
agentes da GCM, que realizam o patru-
Ihamento por meio de rondas periddicas,
24 horas por dia, além das bases comu-
nitarias. Acredito que, gradativamente,
essas acoes tragam as pessoas de volta
ao Centro porgue muita gente ainda tem
aquela visdo de que a regido central é
um lugar cheio de risco. De um ano para
c4, isso tem melhorado e ja sentimos as
melhorias, mas ainda ha o que ser feito.

Quanto desse efetivo esta direciona-
do a cracolandia?

Tudo o que vejo de noticias sobre a
cracolandia tem um tom negativo e te-
mos que mostrar também as coisas que
estdo sendo feitas na regido. Tivemos
um aumento de efetivo policial 1& com
400 oficiais da Guarda Civil Metropoli-
tana durante o dia e 900 & noite. Para
efeito de comparacao, a chamada ‘cra-
colandia’ de Los Angeles, nos Estados
Unidos, é trés vezes maior do que a de
Sé&o Paulo e la o poder publico basica-
mente lava as maos. Eles acreditam que
zelar pela propria salde é uma decisao
de cada cidad&o. Nao h& um trabalho
governamental intensivo contra o trafico.
Aqui em S&o Paulo temos outra viséo,
de ajuda e cuidado com essas pessoas.
Vérias a¢des sao realizadas neste sen-
tido e ndo apenas o policiamento da re-
gido para evitar crimes e brigas.

Existe um prazo para que a popula-
¢ao possa comecar a sentir os bene-
ficios dessas acbes?

O Centro ja esta melhor. Se com-
pararmos com o que era ha um ano, ja
temos muitos avangos. Acredito que no
fim de 2024 a populacéo ja podera dizer
que tivemos uma mudanga realmente
significativa e concreta. B
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A centenaria Casa Godinho

Bruna Galati

rimeiro estabelecimento comer-

cial da cidade a receber o titulo

de Patrimdnio Imaterial de Séo
Paulo, a Casa Godinho é famosa por
seu bacalhau e suas empadas. Este
ano, essa charmosa mercearia com-
pleta um século de funcionamento no
mesmo local: o também centenério
edificio Sampaio Moreira, 0 primeiro
arranha-céu de Sao Paulo, com 13 an-
dares e 54 metros de altura, no Centro.

Sua origem, no entanto, é ainda mais
antiga. Foi fundada em 1888, pelo imi-
grante portugués José Maria Godinho,
numa casa ha Praca da Sé, quando o
Brasil ainda era uma Monarquia. Hoje,
136 anos depois, é administrada pelo
paulistano Miguel Romano, que conhe-
ce como poucos o Centro da cidade e a
propria Casa Godinho. “Meu avd e meu
pai eram clientes da mercearia. Quase
sempre eu ia com eles. Eu adorava os
biscoitos de chocolate”, disse.

Com a relagcdo afetiva produzida
pelas lembrancas de garoto, Romano
sentiu-se feliz e orgulhoso quando, em
1995, foi convidado a ser um dos s6-
cios do estabelecimento. Aceitou de

imediato. “Senti-me lisonjeado. A Casa
Godinho é um marco do Centro de S&o
Paulo. E eu sempre estou disposto a
colaborar com o desenvolvimento des-
sa regido da cidade”, afirmou.

Seis anos mais tarde, em 2001,
comprou as partes dos demais sdcios
e tornou-se o Unico proprietario da
mercearia, assumindo a responsabili-
dade de preservar e modernizar esse
patriménio histérico da cidade.

Como Unico dono da Casa Godinho,
a primeira mudanca significativa que re-
alizou foi baixar os precos de todos os
produtos. “Eu entrei em contato com os
fornecedores, pesquisei 0 mercado e
ajustei 0s pregos para atrair mais clien-
tes”, disse. “Antes, havia dias em que
ndo entravam nem 40 pessoas aqui”.

Pouco depois, implementou outra
novidade: montou uma padaria dentro
da mercearia, fazendo com que péaes
e doces chegassem sempre fresqui-
nhos ao balcdo. Na mesma época, ele
percebeu a necessidade de diversifi-
car a oferta de produtos, ainda muito
voltados a uma clientela mais elitiza-
da, que comprava queijos, azeites,
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vinhos e o célebre bacalhau. Passou
a vender bolos de festa, salgadinhos,
esfirra, pastel doce, brigadeiro. As
mudancas surtiram efeito. Em poucas
semanas, a clientela ja havia triplica-
do. “Quando abriamos a mercearia,
as 6h da manha, ja tinha fila na porta,
com gente querendo comprar n0Ssos
paes, salgados e doces”.

Nasce um icone - Em 2006, Romano
teve a ideia de criar um novo produto,
usando como ingrediente principal a
grande estrela da casa, o bacalhau. Ja
nos primeiros dias, a empada de baca-
Ilhau virou um enorme sucesso, che-
gando a receber o prémio de melhor
empada de Sao Paulo. “Em 2012, che-
gamos a vender 1,5 mil unidades num
Unico dia. Virou um icone nosso”, disse
ele, destacando que hoje a média de
vendas da empada de bacalhau é de
trezentas por dia, ao custo de R$ 12,95
cada. Atualmente, ele também serve
empadas de camaréo, frango, linguica,
palmito, entre outros sabores.

Mesmo com todas as mudangas
estratégicas, a Casa Godinho segue
sendo uma espécie de maquina do
tempo para seus clientes. Os pisos de
ladrilho hidraulico e as prateleiras de
imbuia respeitam o estilo das antigas
mercearias, assim como o atendimen-
to especializado. O vendedor acompa-
nha cada cliente, tira suas duvidas e
o leva até o caixa na hora de pagar.
Enquanto isso, os produtos compra-
dos sdo embrulhados em papel, como
era feito no passado. Romano acredita
que tudo isso so é possivel porque ele
se esforgou para entender o funciona-
mento do local, desde o momento em
gue assumiu o comando do negdcio.

Quando se tornou sécio, ele tinha
pouco conhecimento do setor, mas foi

aprendendo com seus sdcios e funcio-
narios. Frequentava o estabelecimento
todos os dias, para adquirir conheci-
mento sobre vinhos e azeites, aprender
como verificar a frescura do bacalhau
e entender que temperos eram ideais
para cada receita. Além disso, se dedi-
cou a aprender a melhor forma de aten-
der aos clientes. Até hoje, a verificagao
das remessas de bacalhau acontece,
processo considerado fundamental pelo
empresario. “Quando compramos ba-
calhau, sempre abrimos as caixas para
verificar a qualidade. A cor, a textura e o
cheiro séo essenciais. Se algo esta fora
do padréo, n6s devolvemos”, afirmou.

Dedicacao total - Mesmo apés quase
30 anos a frente do negécio, Romano
ndo se afastou das operacdes cotidia-
nas. Ele acorda todos os dias as 5 ho-
ras da manh& para abrir a padaria. E
sempre o primeiro a chegar. Sozinho,
liga os fornos e prepara, ele proprio,
a primeira leva de pées. Essa dedica-
¢&o é um habito que Romano mantém
até hoje, mesmo com 15 funcionarios
trabalhando na casa.

Seu sonho é passar o bastdo para
o filho, Miguel Della Fuente Romano.
Aos 27 anos, o rapaz é chef de cozi-
nha e trabalha no restaurante Brabo,
em Barcelona, na Espanha.

Enquanto o filho continua na Espa-
nha, o empreséario segue firme no seu
objetivo de manter a mercearia como
um dos icones de Sao Paulo e ajudar na
revitalizacdo do Centro. Ha cerca de 2
anos, ele expandiu suas operacgdes, com
a inauguracao de outro estabelecimento,
ao lado da Casa Godinho. Abriu 0 Rei da
Salsicha, lanchonete especializada em
cachorros-quentes e cujo nome foi esco-
Ihido em homenagem a um lugar que ele
frequentava na regido quando crianca.

Santa Tereza: a padaria
mais antiga do Brasil

Naira Zitei

numero 150 da Praga Dou-

tor Jodo Mendes, no Centro

Histérico de Sdo Paulo, ndo
€ um endere¢o qualquer. Ali funciona
a Padaria Santa Tereza, a panificado-
ra mais antiga do Brasil. Fundado em
1872, o estabelecimento pertencia a
familia Vaz Teixeira e ficava original-
mente na Rua Santa Teresa, até ser
transferido para o endereco atual, ha
cerca de 80 anos.

A mudanga aconteceu por causa
da construgdo da Catedral da Sé, que
comecou em 1913 e foi inaugurada em
1954. Com seus 152 anos de historia,
a Padaria Santa Tereza atravessou o
tempo marcando a vida do centro da
capital paulista e conquistando fregue-
ses de todos os tipos e lugares.

Para uma pessoa, no entanto, ela
tem um significado ainda mais espe-
cial. Aos 35 anos, a nutricionista Na-

tdlia Maturana € a responsavel por
gerenciar o local, que foi comprado
por seu avd, Jesus Nazareth Matura-
na, ha quase trés décadas. “Meu avd
também era dono de padaria, mas ti-
nha um verdadeiro fascinio pela San-
ta Tereza, que ele frequentava desde
garoto”, disse Natdlia.

Em 1995, a familia proprietaria da
panificadora entrou em crise
financeira e Jesus ndo pensou
duas vezes: fez uma oferta e
realizou o sonho de tornar-se
dono da padaria mais antiga do
pais. Em seguida, ele reformou
0 estabelecimento, mas sem al-
terar sua identidade original.

Na decoracdo, os desta-
ques sao as paredes cobertas
de azulejo, o piso frio e a ban-
cada com o letreiro ao fundo.
Somam-se a iSsO 0S Novos

elementos incorporados ao primeiro
andar da casa, numa reforma feita em
2006, com janelas que déao vista a Ca-
tedral da Sé e méveis de madeira.

No cardapio, o grande destaque é a
canja de galinha e a coxa-creme, que
ja recebeu o prémio de a mais saboro-
sa de Sé&o Paulo.

Como manda a tradicdo - Para man-
ter o clima de saudosismo, a padaria
ndo adotou iniciativas modernas. Na
Santa Tereza, ndo ha QR Codes, ta-
blets nem botBes nas mesas para cha-
mar os gar¢ons. Os atendentes gostam
de tratar os clientes pelos nomes.
Essa atencdo aos fregueses levou
a administragdo da casa a tomar uma
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decisdo corajosa. Todos os dias, as
portas sao fechadas as 20h. “Néo vale
a pena ficar aberto depois desse hora-
rio e abrir a possibilidade de a pessoa
consumir bebida alcodlica e ir embora.
Sei l& o0 que pode acontecer”, afirmou
Natélia. “N&o é esse tipo de dinheiro
que eu quero. Vou ficar muito mais fe-
liz se o cliente estiver em seguranca
e voltar aqui na manh@ seguinte, para
comprar um pdo quentinho”.

Nesse ambiente de cuidado e va-
lor historico, alguns objetos tém sig-
nificado Gnico para Natélia, como um
relégio cuco, de 200 anos, que a mae
dela ganhou de um cliente e um qua-
dro com o rosto do seu avo, desenha-
do por um artista plastico que até hoje
frequenta a padaria.

Com todos esses elementos, a
trajetéria da Padaria Santa Tereza se
cruza com a do Centro de Sao Paulo
e parece estar no local perfeito. “Hoje,
a regido central da cidade tem pontos
que sdo maravilhosos de se conhecer.
Penso que nossa padaria pode ser um
desses locais histéricos que merecem
uma visita”, afirmou. “Nada mais ade-
quado do que a padaria mais antiga
do Brasil estar no coracdo da maior
cidade do pais”.
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Victor Marques

m 1930, algumas areas do
Brasil localizadas nos estados
de Goias, Mato Grosso, Mato
Grosso do Sul, Minas Gerais,
Parand e Sao Paulo foram denomina-
das de “Paulistania’. Nesse caleidos-
copio sociocultural, havia descenden-
tes dos mais diversos povos e etnias:
indigenas, europeus, asiaticos, arabes,
africanos. Todos contribuindo com a
diversidade cultural de suas origens.
No livro “A Culinéria Caipira da Paulis-
tania”, os autores — o socidlogo Carlos
Alberto Déria e o gastronomo Marcelo
Corréa Bastos — descrevem que, na-
guela época, a base da culinaria da re-
gido consistia principalmente de feijdo,
abébora, milho e carne de porco.

O que sobrava do plantio virava
comida para o rebanho suino, que era
muito bem alimentado para ficar gor-
do, pois a banha era valiosa. Também
se consumia muito a ica, a fémea da
espécie da formiga tanajura, prepara-
da como uma farofa, com farinha de
mandioca — como até hoje se faz em
alguns lugares do Brasil. Com o passar
do tempo, muitos outros sabores e in-
gredientes enriqueceram ainda mais a
gastronomia brasileira, hoje conhecida
e premiada internacionalmente.

O Centro de S&o Paulo faz parte
dessa histéria. Receitas que ficaram
famosas e até inspiraram musicas,
como “Torresmo a Milanesa”, de Adoni-
ran Barbosa, ajudaram a formar diver-
sidade gastrondmica presente nos 92
restaurantes atualmente em funciona-
mento na area central da capital pau-
lista. A maior parte desses estabeleci-
mentos (62%) é de bares, lanchonetes
e restaurantes que utilizam como base
a culinaria brasileira e servem pratos
feitos — os populares PFs — ou buffets.

Entre os restaurantes, a maioria
(33,7%) é de comida tipicamente na-
cional, com pratos como arroz carretei-
ro, feijdo tropeiro, moqueca e caldeira-
da. As lanchonetes séo 19,6% do total
e servem salgados, cafés, cervejas e
também o célebre PF. Em ter-
ceiro lugar, ficam os bares
(13%), que em

Empadas de bacalhau
da Casa Godinho

sua maioria também oferecem os PFs,
além de petiscos de boteco, como coxi-
nhas, empadas e picadinhos de carne.
Ha, ainda, os cafés tradicionais (12%)
e as comidas de rua (6,5%), repre-
sentadas majoritariamente por lugares
gue servem sanduiches e pastéis. Os
estabelecimentos especializados em
culinaria internacional também sé&o
poucos (4,3%) e incluem restaurantes
da cozinha arabe, grega, italiana e ja-
ponesa. As padarias ficam com o mes-
mo percentual dos internacionais, dei-
xando por ultimo as casas de cozinha
fina — restaurantes mais sofisticados e
caros — e as confeitarias, com 3,3%.

Baixa gastronomia - Segundo o his-
toriador de gastronomia Breno Lerner,
0 Centro paulistano sempre foi um lu-
gar de baixa gastronomia. “Foi o pal-
co de restaurantes antolégicos, como
Salada Record, Dois Porquinhos, Ledo
D’Olido, Casa Califérnia e o Bailca”,
disse Lerner. “Esses lugares serviam
pratos dificeis de acharmos hoje em
dia, como lingua, galinha pendurada,
figado, canja de carretilha, entre ou-
tros”. Para ele, ha dicas que merecem
atengdo especial, como a coxa-creme
do Guanabara (R$ 12), a empada da
Casa Godinho (R$ 12,95), a canja da
Padaria Santa Tereza (R$ 22,60) e o
churrasco grego (R$ 6), presente em
diversos estabelecimentos.

Segundo Lerner, a volta da boa gas-
tronomia ao Centro de SP foi impulsio-
nada pelo bar Dona Onca, de Janaina
Rueda, recentemente eleita a melhor
chef mulher do mundo. Ela e o ex-ma-
rido, Jefferson Rueda, sdo donos de
outros trés estabelecimentos localiza-
dos na area central da cidade: a Casa
do Porco, o Hot Pork e a Sorveteria do
Centro. Quem seguiu 0 mesmo cami-
nho foi Juscelino Pereira. H& 3 anos,
ele abriu o primeiro Piselli, seu restau-
rante de assinatura, no Ultimo andar
do prédio da Associacao Comercial de
Sao Paulo (ACSP). “Quando cheguei a

cidade, em 1988, vindo de Jo-
anépolis (SP), fui gargcom
no Centro. Por isso,
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Restaurantes de PF
e buffet dominam o

Centro de SP

DIVULGAGAO

quando decidi abrir meu restaurante,
nao tive davidas de que seria aqui”, afir-
mou Pereira. No Piselli, dois dos pratos
mais pedidos sdo o espaguete a carbo-
nara (R$ 95) e a zuppa di piselli (sopa
de ervilha, por R$ 72).

O Boteco do 28, localizado no 28°
andar do Farol Santander (dai o nome
da casa), € um espaco que honra a
histéria da gastronomia da Paulis-
tdnia. Um dos sdcios do estabeleci-
mento, Cassio Pardini, também his-
toriador de gastronomia, conta
que o projeto foi feito para
homenagear a culinaria
da antiga regido, no

Torresmo a milanesa Ff

Massa do restaurante Piselli
4

mesmo local do Centro Historico
onde se vendiam as ic¢as. Alias, o
restaurante é o Unico do Centro
que serve a farofa de ica. A su-
gestao dele € um trio da porgdo de
torresmo a milanesa da musica de
Adoniran Barbosa, o virado a pau-
lista e o pudim com calda de café, que
€ uma releitura do pingado paulistano.

O trio custa R$ 154.

DIVULGAGAO

do Boteco do 28

Com precos

que podem ir

de R$ 17 a R$ 59,

0os PFs sdo sempre

uma boa pedida nos res-
taurantes do Centro. Mas a
redacdo do DC preparou algu-
mas dicas especiais para vocé
ter uma experiéncia gastronémica

diferenciada. Confira:

Pegada mediterranea - Na rua Gene-

ral Carneiro, 118, fica o Abdu Grego, uma
barraca simples, na qual é servido o chur-
rasco grego no péao francés, um classico do
Centro e que custa R$ 6. Para saborear um
Xauarma (fatias finas de carne de carneiro ou

Para
fugir do
basico

de frango, servidas no pédo arabe com legu-
mes, homus e acompanhamentos), a pedida
€ o Bashar Comida Arabe, na rua Dr. Miguel
Couto, 24 (R$ 22). O restaurante também tem
buffet de comida arabe e esfihas no balcéo.

Café com arte - O Badar6 Art Caffé (rua Libero
Badard, 408) é uma boa opc¢éo para almogo e
café, com o adicional de apreciar as obras de
arte pertencentes aos proprietarios da casa e
gue servem de decoracao do lugar. A quiche

com tomate-cereja, mucarela de buifala e

pesto (R$ 48,90) é uma excelente pedida.

Docura lusitana - Uma boa sobremesa
para fechar o roteiro € o pastel de nata
da Maria Cristina Doces Portugueses
(rua Alvares Penteado, 188). Doce

na medida certa, custa R$ 10,75.

Coxa-creme da tradicional
padaria Santa Tereza

DIVULGACAO
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ncentivos para

quem investir

no Triangulo
Historico

Vitor Nuzzi

os ultimos dias do ano pas-
sado, o prefeito de Sé&o
Paulo, Ricardo Nunes, san-
cionou a Lei 18.065, chama-
da de Lei do Triangulo Histérico e do
Quadrilatero, com o objetivo de atrair
empresas para a regido central da ci-
dade. Dessa forma, foram alteradas
leis de 2008 (14.675), 2020 (17.332) e
2021 (17.577), para incluir o chamado
Quadrilatero na area beneficiada pe-
los incentivos fiscais oferecidos pelo
Poder Publico.

A Prefeitura aposta nos efeitos po-
sitivos da nova Lei, que se soma a um
conjunto de agdes para estimular a
chegada de empresas e moradores ao
Centro. Secretario municipal da Casa
Civil e coordenador do movimento
#TodosPeloCentro, Fabricio Cobra Ar-
bex destaca que a meta é atrair 200
mil novos moradores nos proximos 10
anos. A regido do Triangulo inclui as
ruas Libero Badard, Benjamin Cons-
tant e Boa Vista. E o Quadrilatero
abrange as ruas 7 de Abril, Coronel
Xavier de Toledo e Conselheiro Crispi-
niano, as avenidas S&o Jodo e Ipiran-
ga e a Praca Ramos de Azevedo.

Em 2021 e 2022, a administracao
municipal criou as leis 17.179 e 17.875,
que ja haviam reduzido a aliquota do
ISS de 5% para 2% em atividades de-
senvolvidas por plataformas digitais —
aluguéis, transporte de passageiros,
entregas, compra e venda de merca-
dorias, administracéo de iméveis, ativi-
dades de audiovisual e servigos de mo-
nitoramento e rastreamento a distancia
(de veiculos, cargas e pessoas).

A nova lei tem pouco mais de seis
meses e 0s resultados devem apare-
cer gradualmente. “Existem alguns
setores interessados em ir para o
Centro, que guerem uma contraparti-
da”, disse o secretério da Casa Civil,
Fabricio Arbex. Ele cita o caso do seg-
mento de telemarketing.
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Héa outros eventos paralelos que
animam autoridades e comerciantes
da regido. O coordenador do #To-
dosPeloCentro cita a reabertura do
centenario Edificio Martinelli (con-
cedido a iniciativa privada, que fara
investimento de R$ 60 milhdes), a
transformacédo da Galeria Metrépole
— icone dos anos 1960 — num polo
de design e a ampliacao do aten-
dimento da Casa de Francisca, ao
lado da Praga da Sé. Além das fa-
mosas apresentacdes musicais no
primeiro andar, palco de antigos pro-
gramas de radio, o Palacete Tereza
Toledo Lara, inaugurado em 1910,
agora conta com bar no térreo e um
cineteatro, no porao.

Somados a essas e outras novida-
des, os incentivos oferecidos pela nova
lei (veja abaixo) sdo uma aposta da
Prefeitura para tornar o Centro de S&o
Paulo ainda mais atraente.

Incentivos oferecidos
com a nova lei:

e IPTU: proprietarios de imoéveis
nao-residenciais tém isencédo de
40%, limitada a R$ 15.000 (por
imovel e exercicio)

e ISS: profissionais de diversas
areas tém aliquota reduzida de
5% para 2%. Inclui servicos de
engenharia, geologia, urbanismo,
construcao civil, manutencéo, lim-
peza, meio ambiente, saneamen-
to e congéneres

e Liberacdo: a lei garante simplifi-
cacao de procedimentos para ins-
talagdo e funcionamento, além de
obtencéo de autorizag¢des, termos
de permissédo de uso e outros al-
varas. Também prevé reducéo
para projetos e obras do progra-
ma Requalifica Centro.

Sexta-feira, 30 de agosto de 2024

Prefeitura quer atrair
200 mlllmoradores
para a area central

Bruna Galati

ntre 2010 e 2022, a popula-

¢do da cidade de S&o Paulo

cresceu 1,76%, passando de
11.253.503 para 11.451.999 de habi-
tantes. Os dados sdo do Censo 2022,
do Instituto Brasileiro de Geogra-
fia e Estatistica (IBGE), e mostram
também que, no mesmo periodo, o
aumento populacional no centro da
capital paulista foi de apenas 0,42%,
indo de 478 mil para 480 mil.

A traducéo dos nimeros mostra
que o crescimento na quantidade
de moradores no Centro foi de cer-
ca de 25% do aumento registrado
na cidade. Essa realidade é um dos
desafios a serem enfrentados pela
Prefeitura de S&o Paulo, em seu
projeto de elevar a populagcao da
zona central da capital.

Um dos primeiros passos nesse
sentido foi dado em 2021, quando
a gestdo municipal aprovou um pla-
no urbanistico para requalificagédo
da regido, chamada de Area de
Intervencdo Urbana (AIU) do Setor
Central. Os principais objetivos do
programa séo incentivar a chegada
de novos moradores, qualificar a
vida de quem ja mora no Centro e
criar um ambiente atraente para in-
vestimentos. Com isso, a Prefeitura
espera atrair 200 mil novos mora-
dores ao Centro, até 2032.

AAIU esta inserida num perime-
tro de cerca de 2 mil hectares — o
equivalente a 2 mil campos de fu-
tebol —, dividido em dois setores:
Centro Historico (distritos da Repu-
blica e Sé) e Centro Metropolitano
(distritos do Bras, Belém, Pari, Bom
Retiro e Santa Cecilia).

Esse plano é resultado da apro-
vacdo do Projeto de Intervencéo
Urbana (PIU) Setor Central. En-
tre 2021 e 2023, foram aprovadas
11.572 novas unidades de Habita-
¢ao de Interesse Social (HIS), desti-
nadas a familias com renda mensal
de até 6 salarios minimos, e 1.513
unidades na categoria de Habitac&o
de Mercado Popular (HMP), para fa-
milias com renda mensal de 6 a 10
salarios minimos, na regido da AlU.

APrefeituranéo é a inica preocu-
pada em povoar o Centro. O Gover-
no do Estado também desenvolveu
estratégias com esse objetivo. Em
abril, foi realizada a consulta sobre
a Parceria Publico-Privada (PPP)
de requalificacé@o da area central da
cidade. O projeto prevé a oferta de
pouco mais de 6 mil moradias (sen-
do 5.046 novas construgdes e 1.089
unidades que passarédo por retrofit)
e investimentos de R$ 2,4 bilhdes,
com aporte de R$ 600 milhdes por
parte da gestao estadual.

Retrofit no Centro de SP - Uma das
estratégias da Prefeitura para atrair
novos moradores a area central é o
Programa Requalifica Centro, que es-
tabelece incentivos fiscais e edilicios
(forma de propriedade compartilhada

de um edificio ou conjunto de edifi-
cios), para estimular a requalificagcao
— 0 chamado “retrofit” — de prédios an-
tigos e desocupados da regido.

O foco principal séo edificagdes
construidas até 23 de setembro de
1992 ou licenciadas com base na le-
gislagdo vigente até essa data e lo-
calizadas num perimetro de 6,4 quil6-
metros quadrados da regido central.

Os incentivos fiscais para edifi-
cacOes que passam por retrofit so
a remissdo dos créditos de IPTU e a
isencdo do IPTU nos trés primeiros
anos apos a emissao do certificado de
conclusao de obra. Depois desse pe-
riodo, serdo aplicadas aliquotas pro-
gressivas para o IPTU pelo prazo de
5 anos, até que no sexto ano o imével
atinja a aliquota integral do imposto.
Também havera uma reducéo de 60%
na aliquota do Imposto Sobre Servi-
¢os (ISS) — passando de 5% para 2%
—, para servigos relacionados & obra
de requalificacdo, como engenharia,
arquitetura, limpeza e manutencao.

Os im6veis submetidos ao re-
trofit também terdo, por 5 anos,
isencdo do Imposto sobre a Trans-
missao de Bens Imoveis (ITBI) e de
taxas municipais para instalagédo
e funcionamento. Até o momento,
a Prefeitura ja licenciou 14 proje-
tos da iniciativa privada, somando
1.275 unidades habitacionais.

Além disso, a Prefeitura anunciou,
no ano passado, um investimento de
R$ 1 bilhdo em subven¢bes econd-
micas para incentivar a requalifica-
¢ao de imdveis para fins de moradia
social. A iniciativa ajuda a cobrir até
25% do valor de obras para retrofit de
empreendimentos no perimetro do
Programa Requalifica Centro.

A arquiteta paulistana Mariana
Gama, 27 anos, € uma das pessoas
que foram morar no Centro atrai-
das pelo pacote de incentivos. An-
tes moradora da Zona Norte, ela se
mudou para a regido ha 6 meses,
por gostar da area central da cidade
e para ficar mais perto do trabalho.

Ela mora num edificio cons-
truido ap6s a implementagcdo das
novas normas por parte da gestédo
municipal. “Surgiram varios prédios
novos no Centro, por causa do pla-
no da Prefeitura de reestruturagao
urbana”, disse Mariana. “Alugo um
apartamento de 28 metros quadra-
dos, na Republica, e pago um valor
gue considero acessivel (R$ 2.000),
para ter mais qualidade de vida por
estar perto do trabalho”. m

DIVULGAGAO

A arquiteta Mariana Gama deixou a
Zona Norte para morar no Centro
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Novos pontos
comerciais
comecam a

ciativas de revitaliza¢do do governo, vi-
mos uma oportunidade para criar uma
nova marca e trazer para o coragéo da
cidade”, disse Rafael Martins, diretor
de Marketing do Viré.

O dono da SDM Otica, Orlando
Scalambrini Jr., cuja loja funciona no
Centro ha 35 anos, conta que preci-
Sou investir em reparos para

a Prefeitura langcou em abril, para pes-
soas fisicas e juridicas.

De acordo com o secretario-chefe
da Casa Civil, o intuito do projeto é au-
mentar a oferta do comércio, servicos,
empregos e incentivar o trabalho na
modalidade presencial no Centro de
Séo Paulo.

PREFEITURA SP

reformar seu estabelecimen- Pl i | —
to. “Para mim, é vantajoso ﬁ‘ﬂ.:‘. 4
a a r e C e r n a continuar aqui, pois ja tenho OTicy | - :
minha clientela consolida- LEI»%TE; C:# ,___%____ﬂ - By
"~ da”, afirmou. “Mas, para a de = U
r e I ao regido voltar a ser o que era CONTATO "F” T Rs . i ==
antes, é necessario que as \ k] o .
grandes empresas também j i
venham para o Centro. E as —

Vitor Nuzzi

ovas medidas para estabe-
lecer uma carga tributaria
gue atraia novos pontos de
comércio e mantenham os
que ja existem na regido sdo uma das
ferramentas da Prefeitura de Sdo Pau-
lo para valorizar o Centro da cidade. A
gestdo municipal diz ndo ter dados ofi-
ciais que comprovem, mas 0 secreta-
rio-chefe da Casa Civil, Fabricio Arbex,
afirma que a iniciativa tem dado resul-
tados. “Nos ultimos 3 anos (de 2021 a
2023), a Prefeitura emitiu 184 alvaras,
gue é um numero 6timo”, disse Arbex,
sem apresentar dados comparativos.
Segundo ele, as regides da Berrini
e da Faria Lima cresceram no passado
muito devido a incentivos fiscais. “Ago-
ra, é a vez de o Centro receber esse
tipo de beneficio, para se reerguer”,
afirmou. “Estamos trabalhando para
trazer novos negocios e investidores a
zona central da cidade”. Um dos incen-

tivos que impactou diretamente a vida
dos comerciantes do Centro é a Lei do
Triangulo e Quadrilatero, sancionada
em dezembro do ano passado e que
determina isencdo de 40% do Impos-
to Predial e Territorial Urbano (IPTU),
com limite de R$ 15 mil no desconto.

A mesma legislagdo também defi-
ne a reducdo do Imposto Sobre Ser-
vigcos (ISS) para obras em iméveis no
perimetro determinado, que é toda a
regido entre a rua Benjamin Constant,
rua Boa Vista, rua Libero Badar6, rua 7
de Abril, rua Coronel Xavier de Toledo,
praca Ramos de Azevedo, rua Conse-
Iheiro Crispiniano, avenida Sao Joéo e
avenida Ipiranga.

Revitalizacdo - O Vir6 Restaurante,
churrascaria inaugurada no dia 17 de
maio, aproveitou os beneficios que a
lei oferece para se instalar na regido
central da capital. “Por causa das ini-

acBes do governo podem
ajudar muito nesse sentido”.

Servigos relativos a enge-
nharia, arquitetura, geologia,
urbanismo, construgéo civil,
manutencdo, limpeza, meio
ambiente, saneamento e atividades
semelhantes tiveram reduc&o de 5%
para 2% na aliquota do ISS. A lei inclui
também a isengdo de taxas municipais
para instalacéo e funcionamento, além
de simplificar a obtencdo dos termos
de permisséo de uso e os demais alva-
rds necessarios. O prazo de vigéncia
dos incentivos é de 5 anos.

Mais comerciantes ao Centro - Outra
alternativa para os empreendedores
interessados em instalar suas ativi-
dades nas regibes da Sé, Republica,
Campos Eliseos e Bras € apresentar
um plano de neg6cio com necessida-
des e expectativas, como numero de
postos de trabalho e fluxo de publico.
Tudo isso esta previsto num edital que

Para Orlando Scalambrini, dono da SDM Otica, grandes
empresas precisam voltar ao Centro.

Para se inscrever, é preciso preen-
cher o formulario pelo site e enviar o
plano de negdcios para o e-mail todos-
pelocentro@prefeitura.sp.gov.br. A ins-
cricdo ndo tem prazo de encerramento
e, para consultar a regido que o edital
contempla, basta entrar no mapa inte-
rativo da pagina do Comité Intersecre-
tarial denominado #TodosPeloCentro,
que coordena ac¢Bes municipais para
requalificagcdo da regido central.

“O Centro da cidade é fundamen-
tal para o comércio, pois é onde estédo
ruas como a 25 de Marc¢o e a Sdo Ca-
etano, além dos bairros Santa Ifigénia
e o Bras”, afirmou Arbex. “Por isso,
esses incentivos sdo tdo importantes
para a requalificacdo da zona central
de Sé&o Paulo”.

R$ 200 milhdes em crédito para comerciantes

Naira Zitei

ao é pouco dinheiro. Sdo R$ 200

milhdes destinados aos comer-

ciantes do Centro de Sao Paulo
pela linha de crédito da Desenvolve SP,
agéncia de fomento do Governo do Es-
tado, junto ao Banco do Povo Paulista.
Batizado de Desenvolve Centro, o pro-
grama contempla oito bairros da capital
paulista: Bela Vista, Bom Retiro, Cam-
buci, Consolacao, Liberdade, Republi-
ca, Santa Cecilia e Sé.

“Os objetivos sdo ajudar os co-
merciantes nesse processo de re-
qualificacdo da regido central, atrair
novos empreendimentos e promover
a reurbanizacdo e a reocupacao do
Centro”, disse Ricardo Brito, presi-
dente da Desenvolve SP.

Do valor total do programa, R$
170 milhdes séo oriundos da Desen-
volve SP para micro, pequenos e mé-
dios empresérios. A fonte dos outros
R$ 30 milhGes é o Banco do Povo
Paulista, que oferece recursos para
pessoas fisicas e Microempreende-
dores Individuais (MEIS).

Segundo a agéncia, os pedidos
para a linha de crédito, que foi lan-
¢ada em janeiro deste ano, estdo em
processo de analise. “A Desenvolve
SP é diferente de um banco comercial
convencional. Somos uma agéncia de
fomento do Governo do Estado. N&o

visamos o lucro”, afirmou Luisa Sato,
gerente de Negdcios do Setor Privado
da agéncia. “Por isso, temos um pro-
cesso mais rigido de verificacdo das
empresas solicitantes”.

O Banco do Povo, por sua vez, in-
formou que ja foram disponibilizados
R$ 114 mil em microcrédito para seis
empreendimentos, sendo dois no seg-
mento de alimentos, um de servigos de
entrega rapida, um de hospedagem,
um de produgéo cinematografica e ou-
tro de producéo musical.

Para o presidente da Desenvolve
SP, a linha de crédito voltada para o
Centro de Sao Paulo é uma forma
de atender a demandas dos empre-
endedores que ja estdo na regiao e
também dos que querem ir para la.
“Tomara que esses R$ 200 milhdes
acabem logo. Dali, teremos um bom
problema para resolver, que sera cor-
rer atrds de mais recursos para aju-
dar ainda mais gente”, afirmou.

Como solicitar o crédito

A verba do Desenvolve Centro
pode ser utilizada para financiar pro-
jetos de construcédo, instala¢@o, im-
plantacdo, reforma/adequacdo, mo-
dernizacdo, expansdo da capacidade
produtiva, reducdo de impactos ao

meio ambiente, adequagbes a legisla-
¢do ambiental e eficiéncia energética.

Os comerciantes com alguma des-
sas necessidades que possuem fatura-
mento anual entre R$ 81 mil e R$ 300
milhdes no ano anterior a entrada do
pedido podem solicitar o crédito pelo
site da Desenvolve SP.

R$ 5 milhoes

por comerciante

120 meses

para pagar

0,35%

de taxa de juros

O limite que pode ser adquirido é
de R$ 5 milhdes. “O cliente faz o pedi-
do de financiamento e descreve o que
precisa. Quando ele salva o pedido, a
gente consegue visualizar para entrar
em contato, tirar as davidas e solicitar
as documentacdes e analisar”, disse
Luisa Sato.

Pessoas fisicas e MEIls também
conseguem o empréstimo, mas com
um limite de até R$ 21 mil e sem a exi-
géncia de valor minimo de renda. A for-
ma de cadastro é a mesma que a dos
outros créditos fornecidos.

A linha Desenvolve Centro funcio-
na de forma semelhante a um emprés-
timo de um banco convencional, mas
com juros menores. Enquanto a média
anual das taxas de agéncias bancarias
fica em torno de 24%, na agéncia do
Estado, os empresarios sdo cobrados
conforme a taxa Selic, que atualmente
é de cerca de 10,5% ao ano — ou seja,
menos da metade.

Além disso, as parcelas podem
ser de até 120 meses e com carén-
cia de até 36 meses. O crédito for-
necido pelo Banco do Povo tem uma
taxa de 0,35%, com prazo de até 36
meses e trés meses de caréncia. De
acordo com um estudo do Serasa,
um empréstimo feito nas mesmas
condi¢cdes num banco convencional
pode ter juros de 4%.

Segundo o presidente da Desen-
volve SP, a ideia é revitalizar e reo-
cupar a regido central da cidade. “A
oferta de crédito é para atrair e apoiar
empresarios, muitos com o desejo de
ampliar seus negécios no Centro His-
térico de S&o Paulo”, disse Ricardo
Brito. “A oferta de crédito com taxas e
prazos diferenciados é uma forma de
mostrar ao investidor e a quem tem
interesse de ir para o Centro que a
regido estd passando por uma gran-
de transformacgé&o”. W
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assando por um grande pro-

jeto de revitalizag&o, o Centro

de S&o Paulo tem recebido

ativacbes e incentivos para
viver a sua melhor fase, segundo Fa-
bricio Cobra, secretario da Casa Civil
da Prefeitura.

Ao citar a disponibilidade de es-
pacos a pregos mais acessiveis, a
isencdo parcial de IPTU e a reducao
da aliquota do Imposto Sobre Servigo
(ISS) para empresas que se instalem
na regido, Cobra espera que essas
medidas fagam do Centro o ponto
mais visitado da capital.

No ultimo ano, por exemplo, o pre-
feito de S&o Paulo, Ricardo Nunes,
assinou a concesséo do Edificio Mar-
tinelli ao grupo Tokyo, para que o lugar
fosse transformado em um novo ponto
cultural, gastronémico e de lazer, pre-
servando a sua histéria e arquitetura.

Um dos prédios mais icbnicos e
histéricos de S&o Paulo, o Martinelli
passou anos fechado para o publico
e sem utilizagdo. Hoje, na opinido de
Cobra, ele é uma representagédo de
potencial turistico para a ativagdo do
Centro de Séo Paulo.

Em entrevista ao Diario do Co-
mércio, Cobra refor¢a a ideia de que
a regido vem ganhando a preferéncia
dos comerciantes para a abertura de
novos empreendimentos e diz que,
ao estimular a ocupacéo dos espagos
publicos, esta contribuindo para a re-
qualificacdo do Centro. Confira a en-
trevista abaixo:

Diario do Comércio - A revitaliza-
c¢do do Centro de Sdo Paulo é a
atual bandeira da Prefeitura e tem
sido tratada com muito otimismo.
Quais acdes desse movimento po-
deria destacar?

Fabricio Cobra - Todas as ac¢des
que a Prefeitura liderou em parceria
com o governo do Estado e a As-
sociacdo Comercial de S&o Paulo
(ACSP) aconteceram em beneficio
do comércio e sdo muito relevantes.
A nova Lei do Triangulo Histérico e

Quadrilatero inclui beneficios, como
isencdo de 40% de IPTU e reducao
de ISS para todo negécio que se lo-
caliza dentro desse perimetro. Um in-
centivo enorme para novos empreen-
dimentos. J& tivemos a reocupagédo
do antigo imével da Casa Mathilde.
Ao lado dele, temos um novo espaco
cultural, a Arena B3, bem em frente
ao Salve Jorge e o Largo do Café,
com novos restaurantes. A Prefei-
tura também aposta fortemente nas
ativagOes culturais e esportivas para
trazer publico e ampliar o tempo de
permanéncia no Centro. O Theatro
Municipal ira colocar o seu corpo ar-
tistico para se apresentar no Pateo
do Collegio e no Largo Sao Bento,
algo na linha do que o Centro Cultural
Banco do Brasil (CCBB) tem feito ao
ocupar o calgcadao com espetéaculos.

Falando sobre a chegada de novos
negdocios. HA uma conversa de que
a Prefeitura estaria empenhada na
reabertura do Café Girondino, um
comércio emblematico do Centro.
Como isso tem avancado?

O Girondino foi um caso pontual
que esta sendo reajustado e a expec-
tativa é de que em breve tenhamos
um anudncio positivo sobre isso. O
Centro vive um momento totalmente
contrario, estamos em um movimento
de abertura. Diariamente ficamos sa-
bendo de empreendedores querendo
investir no Centro. A tendéncia é de
abertura de novos negocios e de mui-
ta ativagéo. Tivemos a Sdo Paulo De-
sign Week, a movimentacao da Casa
de Francisca, a reabertura das visi-
tacdes ao Martinelli, o Anhangabau
com 300 atividades por més e uma
agenda intensa de ativacoes. A festa
junina da Praca da Sé foi um marco
e lotou a regido em pleno domingo.
Hoje, o Centro tem tudo para que
agquela pessoa que batia e voltava
na 25 de Margo ou no Bras encontre
motivos para estender o passeio - al-
mocar, ir a0 museu, visitar uma loja e
ampliar o tempo de permanéncia. O

leque de opgles esta aumentando e
a questao da seguranca ja esta muito
contemplada. Vamos viver no Centro
aquilo que hoje acontece naturalmen-
te na Paulista.

Atividades no interior e topos de
prédios também ganharam forca na
regidao central. Como a Prefeitura vé
essa conexao?

Vemos como algo super importan-
te porque assim criamos novos pontos
de visitagdo. Esse € o tipico lugar que
o turista gosta de visitar. O edificio Mi-
rante do Vale, com o Sampa Sky, se
tornou o destino final de muita gente.
As pessoas nao passam por ele, elas
chegam ao Centro por causa dele e
dai percebem que ha muito a ser visto
no entorno. O Pateo do Collegio é o
nosso marco zero, o MUBB3 - Museu
da Bolsa ainda é uma novidade para
muitos e tantas outras possibilidades.
Todas essas iniciativas transformam o
Centro, contribuindo para que ele se
torne o ponto nimero 1 de visitagcéo
da nossa cidade.

Pensando especificamente nos pe-
quenos negécios, o que destacaria
como grande atrativo para escolhe-
rem o Centro como endereco?

Os beneficios que citei estdo
acessiveis a todos, inclusive o pe-
queno empreendedor. Temos um
exemplo muito pratico que é a Ga-
leria Metrépole, na Praca Dom José
Gaspar, icone da nossa arquitetura e
que esta sendo reocupada por esses
modelos de negécio. Temos ali cerca
de 50 lojas que foram adquiridas por
empreendedores individuais. S&o de-
signers, restaurantes e livrarias que
trouxeram novos ares para o lugar. E
um espago que esti dentro do qua-
drildtero e que contempla 0 mesmo
desconto de IPTU e reducédo de ISS
para obra que o Triangulo Histérico
tem. Portanto, aquele pequeno em-
preendedor que quer ocupar 0 seu
espaco no Centro tem muito a usu-
fruir nessa regiao.

Sexta-feira, 30 de agosto de 2024

66 \Vamos
~vivenciar no
+“Centro aquilo
que hoje
encontramos
na Paulista”

Em entrevista ao DC, Fabricio Cobra, secretario
da Casa Civil da Prefeitura de Sao Paulo, diz

gque a regiao central ganhou a preferéncia dos
comerciantes para a instalacdo de seus negaocios.

Hoje, o Centro tem
tudo para que aquela
pessoa que batia e
voltava na 25 de Marco
ou no Bras encontre
motivos para estender
0 passeio - almocar, ir
ao museu, visitar uma
loja e ampliar o tempo
de permanéncia. O
leque de opcoes esta
aumentando e a questao
da seguranca ja esta
muito contemplada.



